
 
 
 

鈴木 光雄さん (館山市豊房地区) 

親から引継ぎ就農した。 

いちごの栽培を主軸に、父島の知人に苗木をもら
った事がきっかけでパッションフルーツの栽培に
平成 18 年から着手し、現在はドラゴンフルーツの
栽培も行っている。 

〇
栽
培
作
物
に
つ
い
て 

 

 

い
ち
ご
と
パ
シ
ン
フ
ル
ツ
︑
ド
ラ
ゴ
ン
フ
ル
ツ
の
他
に

お
米
も
作
て
い
ま
す
︒ 

〇
パ
シ
ン
フ
ル
ツ
の
品
種
に
つ
い
て 

 

パ
シ
ン
フ
ル
ツ
の
品
種
は
︑『
台
農

た
い
の
う

１
号

い
ち
ご
う

』を
育
て
て
い
ま

す
︒
台
農
１
号
は
︑
パ
プ
ル
品
種
と
イ
エ
ロ
品
種
を
掛
け
合
わ

せ
た
品
種
で
︑
甘
味
と
酸
味
の
バ
ラ
ン
ス
が
良
い
品
種
で
す
︒ 

〇
栽
培
の
ス
ケ
ジ

ル
＆
栽
培
の
大
変
さ 

 

ハ
ウ
ス
５
棟
で
栽
培
を
行
て
い
ま
す
︒
接
ぎ
木
栽
培
を
行
て

お
り
︑
４
５
年
ぐ
ら
い
の
ペ
ス
で
植
え
替
え
を
行
い
︑
毎
年
全

体
の
３
分
の
１
程
度
更
新
を
行
て
い
ま
す
︒ 

 

パ
シ
ン
フ
ル
ツ
は
年
２
回
シ
ズ
ン
が
あ
り
︑
１
回
目
は 

６
月
下
旬
８
月
上
旬
︑
２
回
目
は
１
２
月
２
月
ま
で
と
な
て

い
ま
す
︒
シ
ズ
ン
が
終
わ
た
ら
︑
枝
を
切
り
落
と
し
て
も
う
一

度
受
粉
を
促
す
の
で
す
が
︑
暑
す
ぎ
る
と
受
粉
せ
ず
に
実
が
つ
か
な

く
な
て
し
ま
う
の
で
︑
夏
は
ハ
ウ
ス
の
中
が
高
温
に
な
り
す
ぎ
な

い
よ
う
注
意
し
て
い
ま
す
︒ 

平
成
１
８
年
に
栽
培
を
始
め
ま
し
た
が
︑
最
初
に
作
た
際
は
︑

す
ぱ
く
て
非
常
に
食
べ
辛
か
た
で
す
︒
何
と
か
糖
度
を
上
げ
ら

れ
な
い
か
模
索
し
て
い
た
時
に
︑
い
ち
ご
の
栽
培
に
使
用
し
て
い
た

魚
の
骨
粉
に
着
目
し
ま
し
た
︒
こ
れ
を
パ
シ
ン
フ
ル
ツ
に
使

て
糖
度
を
上
げ
ら
れ
な
い
か
と
考
え
︑
試
し
に
肥
料
で
使
て
み

た
と
こ
ろ
驚
く
ほ
ど
甘
味
が
増
し
ま
し
た
︒
今
で
は
孫
の
好
物
に
な

る
ほ
ど
美
味
し
く
育
て
る
こ
と
が
で
き
る
よ
う
に
な
り
ま
し
た
︒ 

〇
収
穫
量
に
つ
い
て 

 

年
間
７
０
０
ｋ
ｇ

８
０
０
ｋ
ｇ
収
穫
し
て
い
ま
す
︒
パ
シ
ン
フ
ル

ツ
は
熟
す
と
地
面
に
落
ち
る
よ
う
に
な
て
お
り
︑
熟
し
た
実
を
タ
オ
ル

で
一
つ
一
つ
丁
寧
に
拭
い
て
出
荷
し
て
い
ま
す
︒ 

○
お
す
す
め
の
食
べ
方 

 

真
二
つ
に
切
て
︑
そ
の
ま
ま
ス
プ
ン
で
す
く
て
食
べ
る
の
が
美

味
し
い
で
す
︒
酸
味
が
苦
手
な
人
も
い
る
と
思
う
の
で
︑
ヨ
グ
ル
ト
に
入

れ
て
食
べ
る
と
ま
ろ
や
か
な
口
当
た
り
と
パ
シ
ン
フ
ル
ツ
の
食
感
を

楽
し
む
こ
と
が
で
き
ま
す
︒
ま
た
︑
追
熟
さ
せ
る
場
合
は
︑
２
０
２
５
℃

の
室
内
で
直
射
日
光
や
冷
暖
房
の
風
が
あ
た
ら
な
い
場
所
に
３
７
日
程
度

置
い
て
お
く
と
︑
表
面
に
シ
ワ
が
出
て
き
て
甘
み
が
強
く
な
る
の
で
︑
酸
味

が
苦
手
な
方
に
お
す
す
め
の
食
べ
方
に
な
り
ま
す
︒ 

○
今
後
の
展
望
に
つ
い
て 

 

現
状
維
持
と
言
い
た
い
と
こ
ろ
で
す
が
︑
３
列
で
栽
培
し
て
い
た
の
を
４

列
の
栽
培
に
変
え
た
こ
と
で
︑
実
質
ハ
ウ
ス
１
棟
分
の
栽
培
を
追
加
し
ま
し

た
︒
と
て
も
大
変
で
す
が
︑
よ
り
多
く
の
人
に
パ
シ
ン
フ
ル
ツ
を
味

わ
て
も
ら
え
る
よ
う
頑
張
り
ま
す
︒ 

○
消
費
者
の
皆
様
へ
一
言 

 

健
康
や
美
容
に
良
い
と
言
わ
れ
る
「 

カ
ロ
テ
ン
」
が
豊
富
に
含
ま
れ
た

フ
ル
ツ
で
す
︒
沢
山
の
人
に
食
べ
て
も
ら
い
た
い
の
で
︑
ま
ず
は
味
を
知

て
も
ら
え
れ
ば
と
思
い
ま
す
︒市
場
へ
の
出
荷
を
行
て
お
り
︑「
イ
オ
ン

館
山
店
で
置
い
て
あ
た
よ
」
と
︑
家
族
や
知
人
か
ら
聞
き
ま
し
た
︒
是
非

店
頭
で
見
か
け
た
際
に
は
手
に
取
て
い
た
だ
け
る
と
大
変
嬉
し
い
で
す
︒ 

こ
れ
か
ら
も
皆
様
に
美
味
し
い
と
言
て
も
ら
え
る
よ
う
頑
張
り
ま
す
︒ 

【加工品の紹介】 
鈴木さんの作ったパッションフルー
ツやドラゴンフルーツは加工品とし
ても楽しむことができます！ 
下記店舗で購入可能です 

『館山フルーツ工房』 
住所：館山市館山 1024-3 
営業時間：10：00～18：00 
定休日：不定休 
問い合わせ：0470-29-5090 
 鈴木さんのパッションフルーツ 
(百香果)とドラゴンフルーツを使っ
た、やさしい甘味の無添加ジャム 
 
 
 

 

【いちご狩り】 
期間:1 月上旬～５月(GW まで) 
※4 月は土・日・祝祭日限定 
営業時間：9：00～15：00 
休業日：不定休 
場所：豊房いちご園 
住所：館山市大戸 16 番地 
駐車場：有 
予約：電話 or 直接訪問 
※20 名以上は要予約 
※当日受付も可能 
連絡先：0470-22-4717 
 

β 


